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[bookmark: _GoBack]○○年度   半年○○社區共餐評核表
	項次
	項目
	說明
	評分
	備註

	1
	廚房
環境衛生
	用膳場所之桌面及地板應保持清潔，物品及桌椅等應排放整齊。
	
	

	
	
	出入口、門窗、通風口及其他孔道應保持清潔；排水系統應經常清理並保持暢通，不得有異味。
	
	

	
	
	切、剁生食與熟食之刀、砧板應分開使用並有顯著之標示，且與刀架均有二組以上
	
	

	
	
	垃圾桶、廚餘桶應加蓋，並在垃圾三分之二滿時立即更換，且廚餘桶需每日清洗保持乾淨。
	
	

	2
	廚工
工作衛生
	廚工應每年至少健康檢查一次，新進人員應先體檢合格後方可工作，並備有紀錄可查。
	
	

	
	
	廚房工作人員應穿戴工作衣、帽、口罩等進行配、供膳作業。
	
	

	
	
	工作中不可有吸煙、嚼檳榔、飲食、隨地吐痰、挖鼻、搔頭等可能污染食物之行為。
	
	

	3
	食物
選購儲存
	所有包裝食品及罐頭，應包裝標示完全，應有衛生署查驗登記號碼，並需在保存期限內使用完畢。
	
	

	
	
	選用CAS優良肉品、優良冷凍食品及GMP食品為原則，確保品質與衛生，生鮮肉品，應採購經屠宰衛生檢驗合格之肉品。
	
	

	
	
	存放食物應加蓋或包裝，妥為分類貯存於適當溫度（冷藏7度C以下；冷凍-18度C以下；熱藏65度C以上）
	
	

	
	
	食品、器具、容器、包裝材料不得直接接觸地面，應至少離地面30公分以上。食品應貯存完善，保持新鮮度，不可有過期或變質、腐壞食品。
	
	

	4
	用膳衛生
	供用膳人員使用之洗手處應保持乾淨並提供香皂、衛生紙巾等清潔用品。
	
	

	
	
	用膳場所之桌面及地板應保持清潔，不可出現蚊蠅蟑螂鼠類等有害生物。
	
	

	
	
	廚房及餐廳外圍四周環境要保持整潔，每月至少應消毒一次。
	
	

	5
	廁所衛生
	廁所應保持清潔，不得有臭味
	
	

	
	
	洗手設備應保持乾淨並提供清潔劑、擦手紙巾。
	
	

	6
	其他
	長者用餐出席率，請確實紀錄長者出席情形，如有長輩未出席時應予聯絡當事人，了解現況。
	
	

	
	
	志工打菜時是否配戴手套口罩，服務態度良好與否
	
	

	
	
	菜色是否色香味俱全(4菜1湯)、菜量是否充足
	
	

	
	
	獨居老人送餐情形
	
	

	總  分(滿分100分，單項最高5分)
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